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1. 0бщrrе положения
1.1. Настояtr]ее Положение разработано в соответствии со статьей З7 кOрганизацi{я питания
обучаюrцихся> ФедеральЕого закона N9 27З-ФЗ от 29. |2.2012т <Об образованиLI в Российсколi
Федерации> с измененияN,{и от З 1 июля 2025 года, са}Iитарно-эпидел,{иологическ}iми
прави-rIаIfи и нOрNIами СанПиН 2.З12.4.З590-20 кСанитарно-эп}I/Iемиологические требования
к организации общественного питания насеJIения), норА,IаNlи СанПиН 2.4.3648-20
<Санитарно-эпидемиоJlогическtле требования к организациям вOспитания и обученi-tя. отдыха
и оздоров-тIения детей и молодежи)) с изменениями от З0 августа 2024 года. Приказопт
Минздравсоцразвития Росолти ЛЪ 2iЗн и Минобрнауки Россtти J\Ъ ]78 от 11.0З.2012г <Об

утверждении ]\,Iетодических рекомендацилi по организации питания обучающихся и
воспитанников образовательных учреждений), Федеральным законOм NЬ 29-ФЗ от 02.0 i.2000г
кО качестве и безопасЕости пищевых продуктов> (в релакrIии от 1 января 2022 гола) , атакпtе
Уставом м,vниципа,тъного дошlкольного образовательного учреждения r<fiетскrтй сад ЛЪ 2З
fi зержинского района Волгограда>
1.2. ýанньтй локальньй акт определяет основные цели и задачи производственноl-о контроля
за организацией и KarIecTBoh,I питания, }/станавливает объекты и субъекты контроля,
организаIdионные методы. видь1 и его формы. устаI{авлIlвает права и ответственность
ччастников прорlзводственного контроля, регJтах,{ентируеl] док,чNiентацию l]o BolTpOcaNI
организаци!I питания в дошколънопr образовательноN{ учрех(дении.
1.З. Контролъ за органIIзацией и качестRох,{ питания в МОУ прецусь{атривает проведение
аДМиниСтрациеЙ и ответственныл,{и Jlицами) закрепленныi!{и приказами заведуюlцего

дошкольньrм образовательныý{ )i.{реждениешt (комиссиеЙ по контролIt) за оргаЕизациеЙ и
качествоN,I питания- бракераясу готовой продукцIiи), наблrоленрiй, обследовани{, провероtс,
осуществляеl{ых в tIределах коI{петенIIии за соб-тюдениелl работниками_. участруюrцими в
осуIцес"гвлении шроцесса питания. законодательных и норN,IатI{вно-правовых актов
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Российской Федерации в сфере питания воспитанников детского сада. а также локальньD(
аКТОв дошкольного образовательного учреждения, включая приказы. распоряжения и
решения педагогических советов.
1.4. РеЗультатопт KoHTpoJu{ является анациз и приня,Iие управленческих решений по
сt]вершенствованию организации И ,члучшению качества питания в дошкольном
образователъЕом учр еждении.

2. Щель и основные задачII контроля
2.r. основноi,t це-.rъю производствеЕIного контроля оргаЕизацllи и качества питан}Iя в Мо}'
является оптliмIlзация и координация деятельности всех слу;кб ().тастников) д.lrя обесгtечения
качества питан[iя в дошкольнопt образовательноlчI учреждениi-i.
2.2. основные контроля за организацией и качествоN.I питания:

КОНтРОль исполнения нор},{ативно-технических и методических докуN{ентов
санитарного законодательства Российской Федерачлrи;
tsЫявление нарушениЙ и неисrrолrrеттитi приказов и иных норr,Iативно-правовых
аКТОв МОУ в части органи:]аL(ии и обеспечения качественного питания в
дошколъном образоватеJIьном учре}кдении;
анализ причин, лежащих в основе нар5rшений и принятие NIep по их
предупре}кдению;
анализ и оценка уровня проt}ессионаJiизN,{а JIиц, участвующих в обеспечении
качественного питания, по результатам их практической деятельности;
анапиз результатов реализации прика]ов и иных нормативно-правовых актов
детского сада, оценка их эффективности;
выявление положительного опыта в организащии качественного питания с
последуюlцей разработкой предложений по его распространению;
ОКаЗание п,rетодической помоrци BceNI участникаN,I организацIlи процесса
питания;
совершенствования мехаI{изi\{а организации и уJIучшения качества питания в
дошкольном образовательном учреждении.

3. Объекты и субъекты производственного контроля, организационные методыt виды и
формы контроля
З.1. К объектам произволственного ковтроля за организацией и качес,гвом питания в МОУ
отtlосят:

. помещения пищеблока (кlхни);
о групповьIепомеIцеЕия;
. техноJlоrическое оборулование;
. рабочие места участников организаIIии питания в детском саду:
о сь]рье, готовая продукция;
. отходыпроIrзводства.

З.2. Контролю подвергаются:

' оформления сопроводительноЙ докумеЕтации, маркировкапрод}.ктов питания;
. показатеJIи KaaIecTBa и безопасности tlродуктов;
, по-цнота и правильность ведения и оформления док}ъ,IентациII на пиrцеблоке,

группах;
. поточность приготовленияпродуктов прIтания;

' качество мытья, дезинфекции ilосуды, столовьIх приборов на пищеблоке, в
групповьIх IIо\,IещеЕиях;

. условLlя и сроки хранения IIрод)iктов;
t ,vсловия хранения дезинфицируюших и моющих средств на пиrцеблоке (кухне),

групгIовых помеIцениях;

' соблюдение требований и норм СанПин 2.З12.4.З590-20 <<Санитарно-
эпидемиологические требования к организац!lи обlцественнtlго питания
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населения) IIри приготовлении и выдаче готовоI1 продукции:
. исправностьхолодильного. технологического оборудования:
' ЛИЧНаЯ ГИГИеНа, ПРОХОждение гигиеническоЙ подготовки и аттестации.

N.{едицинскиI:I осil,{отр, вакцинац}Iи сотр) дниками МОУ;
. дезинфицир},тощие N,,Iероприятия, генеральные уборки. текуrцая уборка на

пищеб,rоке. групповых помещениях.
3,3. Контuо-ць с использованием методов:

. изуLIение докч\,1ентации;
о обследование пищеблока (кухни);
. наблюдение за организациеЙ производственного процесса и процесса питания в

групповых поr,{ещениях;
. беседа с персоналом;
о РеВИЗИЯ,
о инстр}ментальныЙ метод (с использованием контрольно-измерительных приборов) и

иных правомерньж ь{етодов, способствуIошIих достижению rIели контроля.
З,4. Контроль осуществляется в виде выl]оjIнения ежедневньж функциона]]ьньtх обязанностей
кОмиссиеrl по контролю за организациеЙ и качеством питания, бракеражу готовоЙ продукции,
а также плановых или оперативньIх проверок.
З.5. Плановые проверки осуlцествляются в соответствии с утtsержденным завед}.юlцим МОУ
ПЛаНОМ rrРОизводственного контроля за организацией и качеством питания на 1оrебный год
(Прu.пож,енuе l), который разрабатывается с учетом Програмп,rы производOтвенного контроля
За Соблюдение\,{ санитарных правил и вылолнением санитарнс)-противоэпидемr{ологических
(пРофилактических) мероприятий и доводится до сведения всех членов коJIлектива
дошкольного образователъного учреждения перед началом учебного года.
3.6. НОРМиРование и тематика контроля находятся в кON{петенции заведуюп{его дошкольным
образовательным учреждениеNI.
з.7. огlеративные проверки проводятся с целью пол),.{ения инфорл,rаltии о ходе и резyльтатах
Организации питания в дошкольном образовательно\.{ учреждении, Результаты оперативного
КОНТРОля требуют оперативного выполнения предложениЙ и залцечаниЙ, которые сделаны
проверяющим в ходе изучения вопроса,
З.8. По совокупности вопросов, подлеrltащих проверке" контроль за организацией питания в
Дошкольном образовательном учреждении ilроводится в виде тематическоЙ проверки.
З.9. Административный контроль за организацией и качеством питания tэсуществ.r-lяется
ЗаВеДУЮrцим N4ОУ, заместителел,I заведующего в pa&rкax полномочиЙ. согласно
утвержденному плану контроля, или в соответствии с приказом завед)iющего дошкольным
образовательныL{ учреждением.
3.10. ЩЛя ОСуIцествлеЕия других видов контропя орга}lизовываются: коt'.rиссией по контролю
За ОРГаниЗацllеl,i и качеством пrlтания, бракераltсу готовоЙ продукции, состав и полномочия
KoTopol.i определяются и утверiкдаются прика:]ом заведующего дошrко,цьным образовате-цьнъIN,{

У{РеЖДением. К участию в работе комиссии, в качестве IrаблтодателеЙ, могут привJ-Iекаться
члены Совета N4OY.
3.1l. ответственньтй за осYшествление производственного KoHTpoJUI ЗамесТиТелЬ
заведующего (завхоз).
З.12. fiоляrностные лица, на которых вOзJIож(ены функции по осуществлению контро,ця за
организацией питания в МОУ согJIасно до.i{жностных инструкций:

. заведуюrций дошкольныN,{ образовательным учреждением;

. старшая медицинская сестра (lчтедиlдинский работник):. кладовщик;

. заN4естительзаведyющего {.завхоз);

. контракTныт1 управляюrций;

. старший воспитатель;

. педагоги групп.



З.lЗ. Лица, осуществ_цяющие коЕIтроль на пипдеблоке (кухне) МОУ доjlжны быть здоровыми"
прошедшие медицинский осмотр в соответствии с действующими приказаN{и и инструкция]\{и.
ответственность за выполнение настояшего пункта Полохtения возлагается на заN{естителя
заве_1\ ющего (завхоза.;.

3. 1а. Qgreван"ямц дл" 
"рqведеr }твер}Itденвый план производствеЕного контроля;

. приказ по дошкольному образовательному учре}Itдению;

. ОбраIцение родителеЙ (законных представителей) воспитанников и работнлtков
допIкOл ьного образователън оrо учреждения по п оводу нарушеЕия.

З.15. Контролир}тоlцие лица имеют право запрашL{вать необходимую информацию. изучать
докчментацито, относяtцуюся к вопросу питания заранее.
3.1б. ПРи обнарркении в ходе контроля нарушений законодательства Российской Федерачии
в Части 0рганизации питания дошкольников, заirолняется соответствующая проверке
Г{еТНО-Отчетная докуN,Iентация, ставрIтся в известность завед}4ощий дошIкольным
образователъньiм учре}кде}Iием.

4. Ответственность и Koнтpo"rlb за организацrrей питания
4.1. Заведующий дошкольным образовательным учреждением создаёт условия для
организации качественного питания воспитанниItов и }IeceT персональнуtо ответственность за
организацию питания детей в дошкольном образоватеJlьнолчI r{рехtлении.
4.2. Распределение обязанностей rro организации I]итания между заведу,юlципт, работниками
ПИШеб-ПОКа, кладовщрIкоlч{ в дошкольнох{ обрzвоватеjlьнOý4 учрех{дении отражаются в
доляtностных инструкциях.
4.З. К начаtту нового года заведуюIцил,{ iV{OY издается приказ о назначении лица,
ответственного за питание в дошкольном образовательном учреяtденилI, о составе комиссии,
участв},ющих в оргаЕизаrIии питания воспитанникоВ детского сада. определяются их
функциона,rьные обязанно cTIl.
4.4. Контроль за организацией питания в дошкоjIьном образовательноiчI учреждении
ОСУЩеСТВЛЯЮТ ЗаведYющиЙ, п,тедицинскиЙ работник, контрактныЙ ушравляющиЙ, комиссия по
КОнТРолю За организациеЙ и качеством питания. бракеражу готовсlлi прод_укции. с,тарший
восIIитатель I-{ педагоги грчпп. утверхtденные приказом заведующего детскиN,{ садоь.{ и органы
саNrо}тIравления в соответствии с полнох,IочияN{и) закреп"]1енными в Уставе дошкольног0
образовательFIого учреждения.
1.5. Зав

. tsыполнения договоров на зак}шку и поставку продуктов fIитания;
, МаТеРиацьно-технического состояния помеtцений пищеблока, наJI}Iчия необходимого

оборудования. его исправности;
, ОбеСпечения uищеблока дошкоJ]ьtтого образовательного yчре}кдения и мест прие1{а

пищи дOстатоriным коJ]ичествоNI столовой и кухолтной посуды, спецодехtдой.
СаНИтарЕо-гигиеничеокими средствами, разделочным оборулованием и уборочньrм
инвентарем;

, ВЫПОЛНения суточных норм прод}ктового набора, HopNl потребления пищевых
веIществ" энергетlIческой ценности д}Iевного рацIIона;

. условий хранения и сроков реализаIIии пищевых продуктов.
4.6. КОнтрактный управляющий при заключении контрактов на поставку продуктов питания
(аУТСОРтинг) проверяет документацию поставщика на право поставки продуктов питания.
4.7. Комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракеражу готовой
ПРОД}Тщии е)ltедневЕо lIроверяет качество готовой продукции" заполняя ){t_чрнал бракераrrtа
готовоfл пролукции, а также суточную пробу и наJIичие маркировки на ней.
4.8. КомиссI-{я по контролю за оDганизаrrией и качеством питания" го,говои
продукции пl]оверяет:

. СОПроВодителън}то документацию на шоставку продуктов питания, сырьrI (с каждой
ПОСТУПаЮrцеЙ партиеЙ), товарно-транспортные накладные. заполЕяJ{ я{,чрЕал



бракеража скоропортящейся пищевой пролукции;
, условия транспортировки ка;кдой поступаюшей партии, проверяет и составляет акты

при вьшвлении нар1тхений;
. рациOн IIитания, сверяя его с основным двухнедельным и ехtедневным д,Iеню;
. нaшIичие технологической и нормативно-техни.tеской документации на пишlеб,токе;
. ежедневно сверяет,за.кладку продуктов питания с меню;
. соответствие приготовления блюда технологической карте;
. ITомещения для хранения прод}ктов, холодильное оборулование (морозильные

камеры), соблюдение чсловий и сроков реализацир1] е}кедневно заполняя
соответстRуюшие хtурнацы;

о осуIцествляет ежедневный визуальный контро-ць условий труда в производственной
среде пищеблока и групповых шомещениях;

о визуальн0 контролируют ежедневное состояние помещений пищеблока, групповых
помещений, а так>rtе 1 раз в неделю 

- инвентаръ и оборудование пиrцеблока:
с оСМаТривает сотрудников пищеблока, раздатLIиков пищи. заполняя Гигиенический

журнал (сотрчдники), проверяет санитарные кшижки;
о соблюДение противоэrrидемическIIх мероприятиftна пиrцеблоке, групповьlх - 1 раз в

НеДеЛЮ, Заполняя инструкции, ж!,рнал генератьной уборки. ведомqсть учета
обработки посуды, столовых приборов, оборуцования;

о ежедневно сверяет контингент питающихся детелi с Приказом об организации
питания, списком детей, питаюtцихся бесплатно, документы, подтверждаюш]ие статус
ае]VIЬи, шодтвер}кДающие докуl,tенты об организации индивид}-а-цьного питании;

о соответствие еяtедневного режимапитания с графиком приемапиlци;
о еяtедневную гигиену приема пищи, составляя акты по проверке организац}Jи питания.

4.9. Лицо, ответствеНное за организаЦию питанИя, осущеgТвляеТ учет питающихся детей в
журнfulе питания, которьтй должен быть прошнvрован, пронумерован, скреплен печатью и
пOдписью заведуюlцего дошкольным образовательным уtIреждением.
4.10. Лица. занимающиеся контролъной деятельностью за организацией и качествомr питания
в МОУ. Hec)zT ответственностъ:

, За достоверность излагаемых фактов, представляемых в справках. актах по итогаN,{
контро-ця организации и качества питания в дошколъном образователъно},I
учреждении;

. за тактичное отношIеFIие к проверяемому работнику во вреN{я проведения контропьньж
мероприятий;

. За качественную подготовку к проведению проверки деятельности работника;

. за обоснованность выводов IIо итогам проверки.

5. Права участников производственного контроля
5.1. имеет

. ЗнакоМиться с документацией в соо,Iветствии с доЛ)ItностныА.{и обязанностяпrи
работника дошкопьног0 образовательного учреждения, его fftалитическими
N{атериаJIами;

. изуIатЬ практическуЮ деятеJIъностЬ работников, принимающих у{астие в
организаЦии питанИя в МоУ. череЗ посещение пищеблока" групповых помеIцений,
наблюдение за организациеЙ приеN,{а продуктов у поставщика, за организацл.тей
хранения продуктов, процессом ilриготовления питания, процессом выдачи блюл из
ПиlтIgfiлgКа в групrrы' организаЦией питаНиr{ воспиТанникоВ в группаХ, других
мероприятий с детьми по вопросам организации IIитания, наблюление ре}Iшмньж
моментOв;

о !ОЛ3ть ВЬlвОдЫ И лриНИN,Iать УПРавЛеНЧеСкИе РешеЕИЯ.
5.2. Провеlэяемьтй работник N4OY ипцеет право:

. знать сроки контроля и критерии оценки el.o деятельности;



. знать цель, содержание, виды, формы и \,{етоды контроля;
о сво€вр€менно знакомиться с выtsодами и рекомендацияп,Iи шроверяющих лиц;
. ОбРаТИтЬСя в комиссию по трудовыN{ спорам при несогласии с резу_цьтаIами

административного контроля.

б
6

. Положение об организации питания в Моу;

. НаСТОЯЩее Положение о производстRеннол,I контроле за орIанизациеЙ }I качеством
шитания в МОУ;

о fiOговоры на поставку прсдуктов питания;
. Гигиенический журнал (сотрудники);
. ОСноВное 20 дневное меню, включающее меню для возрастноЙ группы детеЙ для детей

РаННеГО ВоЗраста 1-З лет (10,5 - 12 часовой режим пребывания); для детей
ДОШКОлЬного возраста З-7 лет (10,5 -12 часовой. 24-часовоЙ режим пребывания);
технологические карты купинарных изделий (блюд);

. ежедневное меню с указанием выхода блюд для возрастяой группы детей от 1 до 3 лет
и от 3-7 лет для детей раннего возраста 1-3 лет (10,5 - 12 часовой режим пребьтвания);
Для детеЙ дошкольного возраста З-7 лет (10,5 -\2 часовой, 24-часовой реяtим
пребываirия);

. Ведомость контроля за рационом питания детей (Прилоlкение N 13 к
СанПиН 2.З12.4.3590-20). .Щокумент составляется медработником детского сада
каждые 7-10 дней, а заполняется ежедневно.. хtурнал учета посещаемости детей;

. Журнац бракераяса скоропортяшIейся пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);о )tурнап бракеража готовой пищевой прод}кции (в соответствии с СанПиН);
" Хtурнал учета температурного режима холодильного оборудования (в ссlответствии с

СанПиН);
. ЖУрнал у{ета температуры и влажности в складских помеIцениях (в соответств}Iи с

СанПиН);
. Журнал учета калорийности (расчет и оценка использованного на одного ребенка

СреДнесУточного набора пищевых продуктов проводится один раз в 10 днеЙ. подсчет
ЭНеРГИЧеСкоЙ ценности полr{енного рациона питания и содержанI-1я в нем ocHoBHbIx
пиrцевых веIцеств проводится ежемесячно);

. Журнал учета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;

. Журнал генеральЕой уборки, ведомость учета обработклr посуды, стоJIовьгх приборов,
оборудования.

6.2. Перечень приказов:
. об утверждении и введение в действие настоящего Положения;
. О ВВеДеНии вдействие примерного 20 дневногоменюдпявоспитанниковдошкольного

образовательного учрех(дения;
. о контроле за организацией питания;
. об yтверяtдении ре}кима Iтитания,

6.3. ЖУрналы в бумажном виде должны быть пронумерованы" прошнурованы и скреплены
печатью учреждеЕия. Возмоrкно ведение журна-цов в электронном виде.

7. Заключительные полох(ения
7,1. Настояrцее Положение явJтяется JIокальньIМ нор]\{ативныl\{ актом моу" принимается ка
общеп,r собрании трудового коллектива и утвер}кдается (либо вводится в действие) приказом
заведуюшlего дошкольньть{ образовательньтN{ учреждениеNr.
7,2. Все изменения и дополнения. вносимые в настоящее Поло;кение, оформляrотся ts

ПИСЬМенноЙ форме в соответствии деЙс,гвуюtцим законодательством Российской Федерации.
7.3. ПОлОжение шринимается на неопределенньй срок. ИзшлеЕения и дополнения к Поло;кению

Щокументация
в



принимаются в порядке, предусмотренном il.7. 1. настояшего Положения.
7.4. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных лунктов и разде;lов)
в новой редакции предьIдуп]ая редакция автоматически утрачивает силу.



Прtьпоясенuе 1

План производственного контроля за оргаЕизацией питания в МОУ

лъ Объект контроля Периодичность ответственный
исполнитель

учетно-отчетная

1. Входной контроль KatIecTBa и безопаснOсти поступаюпIего на пищеблок
прOдовольственного сырья и пищевых продуктов

1 1

flокупtентация поставщика на
право поставки продуктоts
питаЕия

Прлt заключеFIии
контрактов

Заведующlтлi.
контрактный
управляющий

Контракт(ы) на
поставку
продуктов питания
(а},тсортинr,)

|.2
Сопроводительная
докчl!{ентаrlия на поставку
продуктов питания. сырья

Каждая
поступаюшаll
партия

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания.
бракеражу
готовой
продукции

Товарно-транспор
Tнbie накладные,
журнал бракеража
скоропортящейся
плtцевой
продукции

1 .3. Условия тран сIтортировки
Кахсдая
поступаюшая
партия

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
го,говой
продlтсции

Акт (при
вьUIвлении
нарушелlий)

2. Контроль качества и безопасность выfryскаемой продукции

2"\ Качество готовой прод)iкции Ежедневно

Комиссия по
коI{тролю за
оргаIlизацией и
качеством
гIита}Iия,
бракераяtу
готовой
продукции

Журнат бракера>rtа

готовот1 продукцliи

2.2. Суточная проба Ехtедневно

Комиссия по
контропю за
организацией и
качествоN{
питанлIя,
бракераж1,
готовой
llродукции

}{ацичие
маркировки на
пробах



З. Контроль рациона пIIтания, соблюденIlе санtlтарных Hop}r в технолOгIlческом пliоцессе

з.1 рацион питания Постоянно

Комиссия по
контро_rю за
орrанизацией ll
качество},{
питания.
бракераж,ч готовой

Меню

э..l-.

нацичttе технологической и
нормативно технической
докчл,Iентации

Постоянно

КошrиссIля по
контро,цю за
организацией и
качеством
питания!

бракершrrу готовой

технологические
карты

J._) Закладка продуктов питания Ежедневно

Комиссия по
контролю за
ор.анизацией и
качеством
IIитания"
бракера;кч готовой

MeTrK,t

з,4
Соответствие приготовления
блюда технологической карте

постоянtто

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракераrку готовой

технологические
карты

4. Контроль за соблюденrrем условий и сроков хранения продуктов
(сырья, кулинарной продукции)

4.1 помещения для хранения
прод}ктов, соблrодение
условий и сроков реализации

Ежедневно Комиссия по
контрохю за
организацией и
качеством
питания,
бракераяс1 l отовой

}Курнал vчета
температ\,ры и
влажностI.1 в
складских
поп{ещениях

4.2. Холодильное оборуцование
(морозилъные камеры)

Е;кедtrевно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой

)tурнап учета
температ,чрного
режи]vIа
ХОЛОДИЛЬЕОГО

оборудования



5. Контро.-rь за l,с.trовIIя}III тр.yда состоянпе}I проIIзво,]ственноrYl среды

5.1 Условия тр_yда.

производственная среда
пищеблока

Ежедневно коrп,lссия по
контро-lю за
органлlзацлтеi:l и
качество\.{
питан}iя.
бракера;к1, готовой
продукцил1

визчальный
KoHTpo,rТb

5.2 Условия трyда,
производственная среда
грliпповой, буфетrrой

Ежедневно Комиссия по
контро-хю за
организацtlей и
качеством
питания,
бракераllсч готовой
продукцир1

Вi,тзча.тьнылi
контроль

б. Контроль за стоянием помещеЕий пищеблока, групповых помещений

6.1.
Инвентарь и оборудование
пиtцеблоltа. буфетных

1 раз в неделю Комиссия по
контролю за
органрrзацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
прод},кции

Визуачьный
кон:гропь

6.2. L]остояние поltещенийt
пищеблока. грyпповых
помещений

Ежедневно Коплиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания.
бракеражу готовой
продукции

Визуальныli
контроль

7. КОнтроль за соблюдением саtIитарных и противоэIrилемических мероприятиr:r

11l.| Сотрудники пtтtцеблока,

раздатчики пиши
Ех<едневно коплiлссия по

контролю за
организацией pt

KarlecTBol,{
пи,гания.
бракеражу готовой
продукции

Санитарные
книжки,
гигиенический
журнаJI

7.2 Соблюдение
против оэIIидемиLIеских
мероприятий на пиrцеблоке,
групповых

I раз в недел}о Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу готовой
продукции

Инструкции,
журнrtч
генеральной

уборки. ведомостъ

учета обработки
шос)iды, столовых

приборов,
оборудования



8. Контроль за контингентом обучающихся, нуждающихся в индивидуальном,
дополнительном питаýIIи, режим питания, гигиеЕа приема пищи

8.1 Контингент flитающихся
детей

Е;кедневно комисслrя по
контропю за
организациеil, и
качеством
питания,
бракеражу готовой
прод"VкlIи}I

Приказ об
организации
питания, список
детей, питаюIцихся
бесплатно,
док}менты.
подтвер}кдаюtцие
статус семьи;
подтверждающие
документы об
организации
индивiiдуапьного
питании

8.2. ре>rсим питания Ежедневно Колциссия по
контролю за
организацией и
качество]lчt

питания.
бракеражч готовой
прод}т(цI.{и

График приеN,Iа ilиLци

8.3 Гигиена приеN,{а пиtци Еrкедневtrо Комиссия по
контрошо за
организацией и
качествоN{
питания,
бракера;к1, готовой
прод}кции

Акты по проверке
организации
пиlания


